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INGREDIENTES
INGREDIENTS

E(100ml) =
361kJ/86kcal

ENATE

Varietales dos mil veintiuno

VARIEDADES DE UVA
Cabernet sauvigon, merlot y syrah.

VINIFICACION

Las uvas de cada variedad llegan a bodega con
una calidad excelente. Cada variedad realiza la
fermentacién por separado en depésitos de acero
inoxidable a 26°C para el cabernet y el merlot y
alrededor de 24 °C para el syrah. La fermentacién
malol4ctica tiene lugar en barricas nuevas de
roble francés, en las que realiza su crianza durante
dieciocho meses. Antes de su embotellado, el vino
permanece durante un afio en depésito para afinarse
y pulir su estructura tdnica.

CATA

Nariz intensa y muy expresiva en la que se entrelazan
notas de frutillos del bosque con aromas florales

y especiados (pimentén, comino, orégano), sobre

un fondo de toffee y praliné cedido por la barrica.

El paso en boca es carnoso y amplio gracias a unos
taninos nobles y maduros. Sabroso y fresco en el
paladar, con una esférica estructura tdnica. De largo y
seductor recuerdo, con un envolvente y elegante final
en el que vuelven a aparecer los matices tostados.

IMPRESIONES DEL ELABORADOR

Este vino es el resultado de la fusién de las variedades
mis selectas que se cultivan en nuestros vifiedos: en
nariz se combinan magistralmente las notas florales
del merlot, las especiadas y balsdmicas del cabernet

y las minerales y de fruta negra del syrah. Un vino
elegante y lleno de matices.

SERVICIO

Servir entre 16-18 °C. Ideal con ahumados, asados
y carnes rojas. El vino, al haber minimizado los
tratamientos de filtracion, puede presentar un
sedimento de bitartratos. Este fenémeno es natural
y constituye la garantia de que el vino no ha sido
sometido a ningin tratamiento fisico ni quimico.
Decantando suavemente la botella, el sedimento
permanecerd en el fondo y no afectard a la
degustacién del vino.

ETIQUETA
Pintura original para ENATE de Salvador Victoria.

ULTIMOS PREMIOS

Cosecha 2019

96 puntos Guia Gourmets. Cuadro de Honor.
94 puntos Guia Vivir el Vino.

92 puntos Guia Penin.

Coseccha 2021

91 puntos Guia Penin.

ANADA 2023

La campafia comenzé con un otofio relativamente
seco, pero con precipitaciones suficientes para que la
planta pudiera recuperarse de la vendimia del 2022.
La primera parte del invierno fue muy fria y seca,

lo que resulté muy favorable para la poda y para la
correcta cicatrizacién de la planta gracias al efecto
sanador del frio.

El final del invierno y comienzo de la primavera
vinieron marcados por una persistente sequia.
Afortunadamente, el buen agostamiento durante el
otofio permitié al vifiedo brotar sin problemas y de
una forma homogénea, aprecidndose un adelanto
de una semana respecto a las fechas medias. El
tiempo seco y ventoso del periodo de floracién
también provocd un cierto adelanto sobre las fechas
habituales. Todas estas condiciones favorecieron un
cuajado éptimo.

La falta de precipitaciones fue la ténica dominante
durante la primavera, aunque, por suerte, esquivamos
las temidas heladas tardias. Asimismo, el mes

de marzo quedard registrado como el mds seco

hasta la fecha. Junio serd recordado como atipico,
pero salvador y muy esperanzador: todas las
precipitaciones que se habian resistido durante la
primavera cayeron durante este mes, convirtiéndolo
en uno de los mds lluviosos de la historia reciente.
Tras ese balsamo de frescor, el verano comenzé

con los suelos hidricamente abastecidos y con
temperaturas suaves, permitiendo al vifiedo crecer y
desarrollarse de forma éptima. El envero llegé con
un adelanto de una semana y la vendimia comenzé
el 11 de agosto con la variedad chardonnay. La
primera parte de la cosecha fue excepcional. La corta
pero intensa ola de calor con que acabé agosto,

con temperaturas que sobrepasaron los 40 °C,
aceler6 la maduracién de las variedades tintas mds
tempranas, como el merlot. Como suele suceder

en el Somontano, las temperaturas se suavizaron al
comenzar septiembre al tiempo que las moderadas

y deseadas precipitaciones refrescaron el ambiente

y nos permitieron gozar de un final de campana
excelente, con muy buenas maduraciones fendlicas y
manteniendo una gran calidad. Una de las mejores
cosechas de los tltimos afios.

Embotellado: febrero 2026.

Presentacion: botella de 75 cl.

Grado alcohdlico: 15% Vol.
Se han elaborado 6.040 botellas.




