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ENATE

Cabernet-Merlot

VARIEDADES DE UVA

Cabernet sauvigon y merlot.

VINIFICACION

Las dos variedades, el merlot primero y el cabernet
algo después, entraron sanas y con una dptima calidad.
Después del despalillado y del estrujado, los mostos

de cada variedad fermentaron por separado a 24 °C

en depdsitos de acero inoxidable. Tras la fermentacién
maloldctica, el vino permanecid en barricas de roble
-francés y americano- de 225 litros durante seis meses,
el tiempo necesario para darle un toque de distincion.

CATA

Color cereza de media capa. Nariz sugestiva y

compleja de frutos del bosque (grosella, zarzamora),
con elegantes matices florales (violeta) y atisbos

de pimienta, vainilla y sotobosque. Paladar suave y
redondo, sobre un mullido colchén tanico, que abre
paso a un final de boca sabroso, con notas de torrefacto.
Acidez equilibrada, que le hard mejorar en botella
durante los préximos cinco afos.

IMPRESIONES DEL ELABORADOR

Un vino de cardcter cosmopolita y ficil de beber.

Su aroma, en el que predomina el cardcter varietal
sobre los aromas terciarios de la crianza y sus taninos
aterciopelados, hacen de ¢l un auténtico vino para
todos los publicos.

SERVICIO

Es importante tomar el vino fresco, entre 14-16 °C.
De esta manera da amplio juego para combinar
con asados, carnes y quesos, y tolera el maridaje con
pescados en salsa.

ETIQUETA
Pintura original para ENATE de Carrera Blecua.

ULTIMOS PREMIOS

Cosecha 2018
Plata: Japan Women’s Wine Awards.
Oro: Mundus Vini.

Bronce: Texsom International Wine Awards.

ANADA 2020

Gracias a un otono lluvioso y suave, las plantas se
recuperaron de la vendimia, acumulando reservas y

teniendo un buen agostamiento de la madera antes

de la llegada de las heladas.

Tras un invierno himedo, templado y con muchas
nieblas persistentes, llegé una primavera muy
lluviosa, lo que favorecié el desarrollo vegetativo,
pero también comprometié el cuajado y nos puso
en alerta ante posibles enfermedades criptogdmicas.
Sélo en los seis primeros meses de 2020 cay6 tanta
lluvia (475 mm) como en todo el 2019, siendo
mayo uno de los mds lluviosos (120 mm), himedos
y calurosos. El 2020 serd recordado como una anada
con una primavera de clima atldntico y con un

mes de mayo casi tropical. Los pedriscos del 29 de
mayo y del 16 de junio fueron muy violentos y se
llevaron por delante gran parte de nuestros vifiedos
de Bachimafa y de la zona de Salas. El aire frio en
altura provocé un intenso desarrollo vertical de
cumulonimbos que descargaron grandes cantidades
de granizo, provocando una merma importante en

la vendimia de uva tinta.

El verano fue muy seco y caluroso, con una
temperatura media muy alta, de 24.3°C, lo que
propicié una maduracién completa de todas las
variedades de uva. El pistoletazo de salida lo dimos
el dia 18 de agosto y la vendimia acabd, sin un solo
dia de lluvia de forma pausada y sin sobresaltos, el

18 de septiembre.

El sello atléntico de la afiada se refleja en los vinos,
que lucen su cardcter més fresco y jugoso. Una

afiada corta en cantidad, pero de una magnifica

calidad.

Embotellado: marzo 2022.
Presentacidn: botella de 50, 75 y 150 cl.

Grado alcohélico: 15% Vol.




