
   Los vinos ENATE son 

la fiel representación del 

terruño del Somontano 

y la mejor expresión de 

las variedades que se 

cultivan en estas tierras. 

Tradición vitivinícola 

y tecnología se unen 

para dar forma a 

nuestra identidad: arte 

dentro y fuera de cada 

botella. La esencia de 

ENATE, encerrada en 

cada botella, impresa 

en cada etiqueta, 

se disfruta en cada 

copa. Su calidad, 

su identidad, son 

inalterables.

El Arte del Vino,
el Vino del Arte. 

130 años de alta 
pastelería

   Pastelería Ascaso nació 

hace 130 años en Huesca 

y, desde entonces, 

nuestra apuesta por 

la innovación y la 

investigación de nuevas 

fórmulas basadas en 

las recetas tradicionales 

nos han convertido en 

un sólido referente de la 

gastronomía más dulce de 

España. Apostamos por 

la calidad de las materias 

primas, mezcladas de 

manera natural en nuestro 

obrador artesano. Nuestra 

creación más conocida es 

el Pastel Ruso, un dulce 

cuya receta original sigue 

siendo un secreto propio 

del obrador de Ascaso.

https://www.instagram.com/bodegaenate/
https://www.facebook.com/BodegaENATE
https://www.youtube.com/channel/UCXySieuJHB1h4iCldCYC5MQ


Gewürztraminer
2024

TURRÓN 
CAMELIA

Obra maestra del célebre 

pastelero Yann Duytsche 

en la que destacan la 

creatividad, el juego de 

texturas y el equilibrio de 

sabores de este turrón

elaborado a partir de 

mazapán, té verde 

matcha y yuzu. Camellia 

combina lo clásico con 

lo exótico para deleitar 

tanto a los amantes de 

los sabores tradicionales 

como a los que apuestan 

por llevar a sus mesas 

nuevas experiencias 

gastronómicas.

  Es un vino que, 

perfectamente adaptado 

a nuestros viñedos de 

Enate, exhibe lo que 

su nombre ya indica: 

un marcado carácter 

especiado (würzig, en 

alemán). Su abanico

aromático es amplio y 

exuberante, lleno de 

matices amielados y 

florales. En boca es 

untuoso y aterciopelado, 

destacando elegantes 

aromas de rosas 

y especias, que 

desembocan en un final 

sedoso y envolvente.

CATA



  El cabernet sauvignon 

ha desarrollado todo su 

potencial en este vino 

monovarietal de nariz 

intensa, muy afrutado, 

donde resaltan los

aromas de la uva 

(arándano, frambuesa, 

pimiento). En boca 

presenta un ataque 

carnoso y pleno. Su 

equilibradaacidez hace 

de él un vino ágil y vivo. 

Su evolución en boca es 

magnífica, con un final 

largo y sabroso en el que

destacan los aromas 

varietales.

Rosado
2024

CATA

TURRÓN
DE JIJONA 

El llamado “blando”.

Almendra, miel y azúcar 

molidos son los

ingredientes con los que 

se hace la masa de este 

genuino turrón. Quizá el 

turrón por excelencia. 

Apto para celíacos.



Es uno de los turrones 

más apreciados por los 

clientes de Ascaso. Se 

elabora desde 1972 y 

combina varios tipos de 

mazapán con tres cremas 

de mantequilla (una de 

sabor natural, otra de 

moka y otra de trufa). Los 

mazapanes se solapan de 

manera natural con una 

ligera capa de trufa de 

chocolate Valrhona. Es un 

turrón que debe tomarse 

frío y cada campaña se 

elabora una tonelada de 

este producto.

   Aroma complejo y 

exuberante en el que se 

funden el carácter varietal 

(avellana, pan tostado)

con notas de fruta tropical 

(piña y pomelo) y con 

los toques ahumados 

aportados por la crianza

en barrica. Su boca es 

densa y cremosa, de 

amplio desarrollo y fresca 

acidez que evoluciona

hacia un final largo y 

equilibrado en el que 

reaparecen finos matices

tostados.

Chardonnay 
Barrica 2023

TURRÓN
TRES CREMAS

CATA



  Presenta un amplio 

abanico aromático en 

el que se combinan de 

forma armoniosa los 

recuerdos de las frutas 

rojas, notas balsámicas y 

especiadas junto con los 

característicos aromas 

de orejones y los matices 

de cacao y torrefacción 

aportados por la

barrica. Paladar amplio, 

carnoso y tapizado 

por taninos dulces de 

impecable factura. El final 

de boca es muy persistente 

y nos brinda toques de 

tinta china y cuero.

Merlot-Merlot
2022

CATA

TURRÓN 
CHOCOLATE 
CRUJEN

Combinación de 

chocolate con leche 

Jívara (40% cacao), 

caramelo tradicional, 

avellanas y perlas 

crujientes de chocolate 

negro y trocitos de 

barquillo bajo la 

cobertura de chocolate 

con leche Biskelia. 

Sabor goloso a caramelo 

y galleta, cacao y 

fruto seco. Destaca la 

textura crujiente entre 

la untuosidad de la 

ganache y la cremosidad 

del caramelo.



Gewürztraminer
Dulce 2022

PANETTONE 
TRADICIONAL

Panettone ligero, jugoso, 

muy agradable en boca 

y de gran digestibilidad, 

gracias a su masa madre 

y a su cuidado y lento 

proceso de elaboración.

Tres días de elaboración 

y una masa madre de 

más de 60 años, son los 

secretos de nuestros 

panettones, realizados 

tras recibir formación 

en nuestro obrador del 

maestro italiano Rolando 

Morandin, conocido 

como “El Papa del 

panettone”.

  Aroma intenso, marcado 

por los recuerdos a miel, 

fruta escarchada, notas 

florales y cítricas.

Este intenso carácter 

varietal es reforzado 

con las notas tostadas y 

especiadas que aporta la

barrica. Excelente 

densidad en el paladar. 

Magnifico equilibrio 

acidez-azúcar, más 

inclinado hacia el frescor 

y el nervio que hacia la 

vertiente dulce. Glicérico, 

goloso y refrescante al 

mismo tiempo.

CATA


