
   Los vinos ENATE son 

la fiel representación del 

terruño del Somontano 

y la mejor expresión de 

las variedades que se 

cultivan en estas tierras. 

Tradición vitivinícola 

y tecnología se unen 

para dar forma a 

nuestra identidad: arte 

dentro y fuera de cada 

botella. La esencia de 

ENATE, encerrada en 

cada botella, impresa 

en cada etiqueta, 

se disfruta en cada 

copa. Su calidad, 

su identidad, son 

inalterables.

El Arte del Vino,
el Vino del Arte. 

Los ibéricos de 
pueblo, desde 1965

   Nuestros jamones 

tienen la certificación 

D.O. Guijuelo, la primera

creada en 1986, para

dotarles de estándares

altos de calidad. Han sido

elaborados con carne de

cerdo ibérico, que crece

en extensas dehesas,

donde encinas y

alcornoques crean un

ecosistema ideal para

producir el alimento para

ellos, la bellota. Una

fuente de vitamina E,

el antioxidante natural

que permite la curación

lenta, sin prisas, de todos

nuestros jamones.



Procedente de dos razas 

puras diferentes, la ibérica 

y la Duroc, crece en 

extensas dehesas donde 

se alimenta de bellota y 

completa su alimentación 

con cereales, legumbres y 

pienso.

Curación mínima:

30 meses

  El gewürztraminer es un 

vino que, perfectamente 

adaptado a nuestros

viñedos, exhibe lo que 

su nombre ya indica: 

un marcado carácter 

especiado (würzig, en 

alemán). Su abanico

aromático es amplio y 

exuberante, lleno de 

matices amielados y 

florales. En boca es 

untuoso y aterciopelado, 

destacando elegantes 

aromas de rosas y 

especias, que desembocan 

en un final sedoso y 

envolvente.

CATA

Gewürztraminer 
2025

50% IBÉRICO 
         cebo de
         campo



Procedente de dos razas 

puras diferentes, la ibérica 

y la Duroc, crece en 

extensas dehesas donde 

se alimenta de bellota y 

completa su alimentación 

con cereales, legumbres y 

pienso.

Curación mínima:

30 meses

  El cabernet sauvignon 

ha desarrollado todo su 

potencial en este vino 

monovarietal de nariz 

intensa, muy afrutado, 

donde resaltan los

aromas de la uva 

(arándano, frambuesa, 

pimiento). En boca 

presenta un ataque 

carnoso y pleno. Su 

equilibradaacidez hace 

de él un vino ágil y vivo. 

Su evolución en boca es 

magnífica, con un final 

largo y sabroso en el que

destacan los aromas 

varietales.

CATA

Rosado
2025

50% IBÉRICO 
         cebo de
         campo



Fruto de una madre 100% 

ibérica y de un padre 

resultado de madre 100% 

ibérica y un padre cruzado 

con cerdo Duroc, se 

alimenta exclusivamente

de bellota.

Curación mínima:

36 meses

   Aroma complejo y 

exuberante en el que se 

funden el carácter varietal 

(avellana, pan tostado)

con notas de fruta tropical 

(piña y pomelo) y con 

los toques ahumados 

aportados por la crianza

en barrica. Su boca es 

densa y cremosa, de 

amplio desarrollo y fresca 

acidez que evoluciona

hacia un final largo y 

equilibrado en el que 

reaparecen finos matices

tostados.

CATA

Chardonnay 
Barrica 2023

75% IBÉRICO 
         bellota



  Color granate muy 

cubierto. En nariz, 

el vino despliega un 

amplio y complejo 

abanico aromático: 

aromas compotados y 

silvestres (mora, grosella) 

balsámicos (menta) y un 

sutil fondo especiado 

(vainilla, pimienta, laurel). 

De paladar estructurado, 

la boca está tapizada 

por taninos de gran 

calidad. Fin de boca largo, 

con reminiscencias de 

tostados y tabaco rubio.

CATA

Reserva
2020

75% IBÉRICO 
         bellota

Fruto de una madre 100% 

ibérica y de un padre 

resultado de madre 100% 

ibérica y un padre cruzado 

con cerdo Duroc, se 

alimenta exclusivamente

de bellota.

Curación mínima:

36 meses



De origen ibérico, crece en 

extensas dehesas donde 

encinas y alcornoques 

crean un ecosistema ideal 

para producir el alimento 

para ellos, la bellota, base 

de su alimentación.

Curación mínima:

36 meses

  Presenta un amplio 

abanico aromático en 

el que se combinan de 

forma armoniosa los 

recuerdos de las frutas 

rojas, notas balsámicas y 

especiadas junto con los 

característicos aromas 

de orejones y los matices 

de cacao y torrefacción 

aportados por la

barrica. Paladar amplio, 

carnoso y tapizado 

por taninos dulces de 

impecable factura. El final 

de boca es muy persistente 

y nos brinda toques de 

tinta china y cuero.

CATA

Syrah-Shiraz 
2022

100% IBÉRICO 
           bellota




